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P HAZIR SUPANGLE
L BT EvilL i_hﬂ':tnszrrs: H4STARESL TATLIS'I

BE SLEMME VE DEAET 8L GwL TEKNIK $ARTHAMESI Farm No: T3.M.0%94
Rev, Tarihi/MNee

Supangle:  Budday unu, pastérize siit, kakae, ezme findik pralin, nisasta, geker ve
hindistan cevizinden dretilmis st tatlsde.

Duyusal Ozellikler:

1. Kullanilan stitin yai iceridi en az %3 alacaktir.

2. Swangleye su ilave edilmemis olmahdir.

3. Supanglenin kevarm, rengi, kokusu ve tad kendine has elmabdir.
4. Suapanglede yamk 1ot olmamalider.

5. Supanale, kfselerinin icleri tamamen daolu slmalidie,

&. Bir porsivon en az 150 gr olmahdir,

F. 180 gramin iizerinde ki supangle tercih nedeni olacaktr,

8. Supanglede kullamlon kdseler gida ile temasta bulunon materyoller Tirk Gida
Kodeksine uygun elmaldir ve bir kisenin agirhg enaz 5 gr olmahdir.

2. Hazir Supangle tathsinda kullanilan un, | kokao, ezme findik pralin, nigaste, seker ve
hindistan cevizi Tirk &do Kedeksi Hikimlerine uygun alocaknr. Ayeica Fogtémze sif
Tiirk Sida Kodeksinin Cifj sit ve il iglem girmidg siutler teblijfine uyqun olacaktir.

Mikrabivoleiik Ozellikler:

Mikrobivelgjik Fzellikler Tirk Gida Kedeks: “Mikrobiyelojik Eriterler Tebligi‘ne uygun
alacaktir.

| Toplam bakteri 37 °C de 48 sant O/gr
Toplam Koliferm Bokteri /g |
Saureus /gr
E.coli | Qvgr
Salmonella Spp. {/gr
| Moya, (igr
Kiuf { adet/ar

Katki Moddeler::
Sypangle taths) haxrlanirken highir katk moddesi kollam imarms elacak.

Bulagankar:
Bu gartname kopsamunda yer alan drdnler Tirk &ido Kodeksi Yonetmelidinin Bulagonlar
bélimiine uygun olocaktir Iﬁg t‘f i {ﬂ"ﬁ Paaice Syl
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HAZIR SUPANGLE |

—“‘gj
LoxLEZEsLA MF}U::EH UL STAKE ST TATLIS'I
UM 1R AT B TEKNIK SARTNAMESE | Form No: T3 M0%6
== Rew Tarihidfbe:
Hifyen:

Supangle taths) Tirk Gido Kodeksi Yonetmeligi'nin Sida Hijyen bdliminde yer olan
kurallarg uygun olarak dretilmiz olacaktie, Supangle bulundugu tepsilerin temiz|ifimde
gida kedehsine uygun dezenfektonh deter jonlarla temizligi vanpilacak.

Diger Hususlar:

1. Uretici firma sGrli tathlara dit “Tglatme Eoyit Belgesi® veya "Isletme Onoy Belgesi
“ne sahip ayrmco TS0 22000k 2018 helgesine cahip alacaktir. Bu iki belge mal tesliminds
muayene komisyonuna teshim edilecektir,

£. Muavene komisyonu gerekli gardifl an ve sikhkra Grtinlerin analizlerinin yapilmasin
isteyebilecektir. Buaunla ilgili tom magraflar sahicr firmaya ait alasaktie,

3. Sevhiyat yopon elemonlorin kyefeti temiz, bone, aldiven, adizlik ve galog takilmeg
alacakhir.

4. Aymica ke istedifi an ve siklikta tatl imelathanesini denetleyebilecektic. Gida
imalah igin wegun almeyan bir tespitte bulmulursa tath alimlarm durdorabilecebitin.

Ambglajleme:
T Supargle tathgimn naklive ambalajp paslanmaz krem - celik tepsilerde ve
izerleri kapal clmabdir veva kapah kartan ambalaj olmahdir. Tepsilerin yvaprmnda
kudlanmilan malzeme gida kedeksinin ombalajloma ve depolame sartlarno wygun
olmalrdir.
* Supanglenin konulacad) birim ambabka]i Tirk &ida Kodeksine uyvgun kopakh pp
walzemeden alacaktie,

Tasima ve Depolanma:
1. Bu sartname kapsamindaki yer alan drimlerin tasinmam ve depolanmas) Tiick Sida
Kadeksi Yenermehdginin Sudalarm Toginwnoas ve Depolinmas)  balumindeks  kurallara
wpacakt e, Bugenel kypallors ek olocal
a-Sevkiyat yopan arockar kapah kosa, frigorifik ve icleri temiz alacaok
Frigorifik arazlar gida kedeksine wygun bakteri gretmeyen malzemeden
vapllmug ofmahide,
b= Aym aragla boska Urdn sevkiyats yapilmamal idir.
z-Uriinlerin depoya tagimmas raf tashimi seklinde olacaktir,

bafm Cegsblann jﬂh{s’“ T LOg@EL,
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HAZIR PROFITEROL
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W ERE W DEE £ BOLL TEKMK 5.!'.“TNAMEEI Farm Mo T$.M.D?5
B | Rev. Tarihi/Ne:

Profiterol: Bugday wnw, taze gunlik yumurta, icme sy, pastdrize sit, ezme findik
praling, nigasta ve hindistan cevizinden Gretilmis almalidir.

Duyusal Ozellikler:
1. Profiteral sos, kek ve kremadan olugan bir tathdwr,

£. Profiteral sos ve kremasing su idavi sdilmemiz ol idie,

3. Sosun ve kremosinn kivaml olmas) gerekir.

4. Sosun ve kremanin kokusu kendine hos elmalidir ve vanik tat olmameahcie,

5. Profitersl, kiselere hazictamrken her porsiyona en oz bir kek konmah ve heklerin
igleri krema ile tamatmen dolu olmaldrr.

& Profiteral keklerl kabarmiz clinalidie va rengi albin saris) gibi kabarmis olmahdir.

7. Bir poraivon en az 150 gr olmalidir.

B. Prafiterollerde kullomlan kageler Tirk Sida Kodekeinin Gida ile temasta bulunan
materyaller fuzugune uygun almahdir ve kasenin agirhgs enaz 5 gr olmahdie,

§. Hozir profitersl tatlisinda kullamlan un, |, taze ginlik yumurta, icme suyy, ezme
findik pralin, nigasta ve hindistan cewizi Tirk éida Kodeksi Hikimlerine uygun elacaktir.
Ayrica Pastirize siit Tirk tido Kodeksinin £ig sit ve Isil iglem girmiis siitler teblifine
wygun chacaktir.

Mikrobivelojik Ozellikler:
Mikrabiyalajik tzellikler Tirk &da Kodeksi “Mikreobiyvolajik Kriterler Tebligi"ne

uygun alacakhir,

Toplom bakteri 37 *C de 48 saat | O/ar
Toplam Koliform Bakter Qsgr
S.aureus Qfar
E.col Ofgr
| Salmonella Spp. Qrar
Maya {}/gr ]
ki { odetfqr
Katkr Maddeleri:
Profeteral taths hazwelamirken higkir katk maddesi kullani lmamis afocak.
Bulasanior:
Bu gartnome kapgaminda yer alan drinler Tlrk &ida Kodekst ‘a-’ﬁne'rrne:lug’u mn Bulasanlar
ballmiin un olacaktir, {
uu_eu';.rgnnuc Ir, E‘f {mﬁ é_’hfe’? A
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HAZIR PROFITEROL
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Rew, TarihifMa:

MHijyen: Profiteral taths Tirk Gida Kedeks Yaretmelidinin &ida Hipyen biflimiinde
yer alan kurallara uygun alorak Gretilmig olacaktir. Profitersl bulundugu tepsilerin
temizifinde gifa kodeksine uygun dezenfektanl deterjanlarla temizligi yapilacak.

Dider Hususlar:

I. Uretici firma sutli tathlara ait “Tsletme Koyt Belgesi veya “Tsletime Onay Belgesi
“ne, ayrica IS0 2200002018 quda glivenlidi belgesine sohip olacakhir. Bu iki belge mal
tesliminde muayene komisyonuno teshn edilecektie,

2. Muoyene komisyonu gerekli girdiidi an ve siklikta Orinlerin amalizlerinin yopidmasi
igtayebilecektir. Bununla ilgit vim masraflar sahe firmoya ait olacaktir.

3. Sevkivat yapon elemarlarin kiyafeti temiz, bone, eldiven, ofizhk ve gales takilwes
ehacakir,

4 fcme suyunun avhk tohlillerinin Hif zisshhoda yapihp muayene komisyenuna teslim
edilmesi gerekmektedir

Ambalajfama:

* Profitersl tathsimn maklive ambola) paslonmaz krom - gefik tepsilerde ve
tirerleri kapah almalidie veya kapal karton ambalaj olmalidie, Tepsilerin yopiminda
kullarmlan malzeme gqida kodeksinin ambalzjlama ve depolema gartlaring uygun
elmalidir.

"Profiterolin kenulacagr birim ambalaji Turk Side Kedeksine uygun kapakll pp
molzemeden slacakir.

Tasima ve Depolanima:

1. Bu gartmame kapzamindaki ver alan dridnlerin toginmas ve depalanmas) Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginin &idalarin Tasinmos ve Depolommasi béilidmiindeki  kurallara
uyacaktir, Bu gensl kurallara ek olarak;

a-Sevkivat vapan araglar kapah kaga, frigerifik ve icleri temiz alazak. Frigorifik araglar
gida kodeksine upgun bakteri iretmeyen molzemeden yoprlmey glmahdir,

bi-Avhl aracla bagka Oriin sevkivah yapilmamalicir,

c-Lirnlerin depoya taginmas raf teslimi seklinds alacaktin,
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i, HAZTR SURUPLU
Cog® i .IHI:.II':I?I:]TEb: HaaTanE=l | EAKLA.{A TATLISI o[ e
B2 52 Fh#F 9F RTYET Bl , Fey, TerihidNe:

Katks Maddeleric Buklfuva koziclaneken v bir kot moddess kullom|marnig ofgcok

Builgzatilgr: Bu zartname kapsamerrca yer alan urdnler Tark Gido Kodeksi Yéaetmeiginin
Bulagonlar bdliimiine wygua olacakie,

Hf['}"_ﬂﬂ: Boklown Tiirk éda Kodeks ¥anatmelginin mido Hippen Bélumisds yer alan
kurntlara Lygun glerak iirerilmig o'acoktic Baklovalarin buluhdugu tepsilerin ternzliginds
gida kadeksine uygun Jezenfzktanl deterjonlarfa temizlid vaplacak.

Diger Hususlar:

J. Uretizi frema surupiu tathlara ait "Sida Upekim Sertifikag™ we “Grda  sic)
Sertifikas'na ayrico LS50 220002018 aido glvenlifi belgesme schip alacakhir. Bu g
Eelge mal tesliminde moovens kamgypchuhg teehm edilecektie.

2. Mugyens komieyend gerekli gardigi oa ve siklikta driinlerin Hifzisihha Enstitisinde
tahlillerin yapilmesim isteyebilecektir. Bumunla ilgili tum mesroflar saticr firmayo oit
alacaktie.

J. Uretici firmada caliganlamn partir muayeneleri her & ayda bir yopilmig elmalidie.
Sevkiyat yapon elemanforin krenfeti temiz, bBone, eldiven, afizhk ve golag tohalmeg
alarakter Kurum gohsorlarin partde mesyenelerinin yepdp yapidmodigern denetleyecektir
4. Ayricc kurum istedidi un we siklkto imalat yopilan yeri denetlepebidecekti- fda
imalatt igin eygun alimgvan bar tespitte bulunursa tath ahmbar i dordurabelecekiir.

b leme euyunun aylik tahlillermin Hfzisihhada yopilip muoyene kemisygnuaa teshm
gdilmesi gerakmektedir.

Ambala]lama -
= gaklnwalamn raklivesi kapokl pazianmaz krom - gelik Tepsilerde vaeya kapokh
korton ombalajda alacoknir.

= Baklovalarin koruloeadi Birimy omoalsj kepakle Tirk Gide Kodekeire dyaun kapokh
pp melzemeden olecakhr,

= Tzpalerin papiminde kullansan malzeme qido Kedeksinim ambalajloma ve depooma
sartlaring uygquh olmalde. Baklavator kesinlikle ghimimeum tepsilesde oltoyacek.

Tasima ve Depolanma:

1. By martname kapsamundeki yer alon drialerin togmmase ve depolanmasi Turk @idn
Eodeksi Yonetmeliginin Gdalarn Taginmas ve Depolanmas bilumdndeki - kueallarg
uyncaktir Bu geneld kurallara gk olozak,

2. Sevkivar yapan eraglar kepal kasa, frigorifik ve igleri temiz elacak. Frigerifik zraglar
gige kadeksing upgqur bokteri Uretmeyven malzetmedsn yapilrag olmalrdar,

F_ Ay orogla I':la.ﬁl-:i Urin sevkiyah i | menelidar, i .
Ty Ceior T fepsrgr i
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4 | HAZIR SURLPLU

MRore A C-LUL L SVERSETESS 1 2 Tak e ot BAELA“"' T'ATLI"SI Farm Na: T':;MWS
| UEHERWE SF DT 0.LAL _ 3 | Rev. Tardhi/My.
Bakterva: Baklowa homura &% randimors 1 kahte boklavolk bojdoy weendon, toze

ganhidk yumerta, isme suyu, seker ve fezdan olugor, Baklavoa hamurs yogrulup bezzlere
ayeeis we aroloria Antep fistag we tereyad: kanulur. Pigince uzerine gerbet dokilerek
hazirlapan tathdr,

Duusal Ozellikleri:
1. Bakleva horwrunun bereler aym gromojda olmabder. Bezeler 10 kattan olusmabder.
2. Baklova yufkalor ok ce ve arolorirala nisasta kahntibars ol momalidie.

3. Boklovanr argsinda sadece Antep fistih kullanlmalidir, Yenildidi zaman egza fishik
tedh gelmeldir Her boklova diliminin arogs tamemen Antep figtige pargoloryle kapli
elacaktie,

4 Baavalar altin seris olarak ek ranste pigirilmis plmal:dir,

5. Boxlova #ilimlerr #tondort clorok kezilmeli ve dilimler kabartmg almalidie.
9. Boklava dilimlari en az 50 ar gelmelidir. Her pakette iki adefr boklava slmal we kis
b 2n az 10K gr olmolide

7. Baklova paketlenmesinde kullandun kisefer qida ile temasta bulunan materyeller
Tirk ide. Kedekdine uygun alnelidir ve bie kiisenin egirh g en oz 5 gr glmalidie,

8. Baklowann dzeri oitie cifie olmal ve adg2a abmdifjs Zoman daedudmahdie.

2. Boklovalarin Gzeri sooece Antep fist ile sislenmelrdir.

18, Boklavarin serbet zodece sekerden vapilocok ve higbir katkr maddes kullamrmarm
alacak.

11, Baklovada kullamilan bujday unu. yomurto, igme suvu, tuz. Antep Fistign ve tereyods
Tiirk mien Eadeksi Hakimlerine wygun alacaktie. Kuliamlan frehqim her partide afloteksin
tahlilf yop ez ve muayene kamisyenoenn 1zsnm edilmis olocaktir.

12, Boklovalar gunlik ve taze hazirbuam s olucakte

Mikrobivolojik _ Czellikleri:  Mikrobivoinjik  dzellider  Tirk &da  Kodeks
“Miksrabipnlojik K-iterier Tebhg!"me wpgun alocokte.

| Toplam bakter 37 °C dx 48 gaet o/ gr l
Teplam FKaliform Bakter e e 1 s -
S.Oureus O/ gr
E.cafi — R g i

| Salmonglla Spo, i 0/gr

| Maya . ' B/ gr

| Kiif 0 adetsgr




| o HAZTR SURUPLY LOR
OCE-AF el II"!'t:'I:i‘..ﬁ"_I:"ul:l-lﬂ.ﬁTﬂH[_ﬂ.T TATLISI Fur‘m Ng T5|I"|1I:I1
HLEHL LW BTELT RDLLIN ., . Revy. TerihisMa.

Lor Tathsr Tuzzuz lor, un, taze gunfuk yormursn, ipme suyu seker, pastdrize sit ve
i"mik $origimmdan elugen suroplo fathdie,

Buyusal Ozellikleri:
Lor ¥uthes tepsilere sikemao torbac ile sekilde staondort dakiilmetidir,

Lar tathlarmin rengi hepsi gy ve kabak almalidie.
Lor tathsimin igi homur ve sadinda eksil'k olmamalidie.

1.

2,

3.

4, Lar tathsimn bir 8deti 60 &5 gr mocaktie

5. Her bir paketin igerisinde 2 oder or 1otl buoluhacaktir,

&, Lar tathgimn igindz lorlor géripmens clmalidie,

7. Lap gorbeti 2odece gekerden yopilimnlidir ve highir katln mogdesi kollan/!mamehde,

. Lor tathsmdn kullotalzh tuzsuz ler, igme Supu, toze guafuke wumerto, pastahle wag,
irmtk va geker Tirk nda Kodeksi HLkLm e ineg uwgun wlacaokiir.
2. Lor tathlar ginlik ve tazz clacakiir.

10, Lor tathginda kullamlan kiseler qag ile temosta buliman materyaller Turk Gida
Kodeksing uygua olmalidn: ve bir kKdsenin cJiehg) ehaz 5 ge almahaoir,

|

Mikrobivelojik Ozellikler: Mikrabivolajik dzeiliklzr Turk Gide Kodeksi “Mikroaivalajik
Frivarlar Tebfigi'ne dyguh olocakhe.

| Tup'um babkteri 37 °C de 48 saat : | 0/ gr _|
Toplam Faliforrn Bakeri £

| 5.aurews L Wy i
E.zali ) O
Salmsnalla Spp, = s Mgr N (4
Maya B/ar 2
Kuf 0 adetrsgr #5d]

Koty Maddeleri: Lor tathz hasirlacirken hicbie katkr maddes: kolfarlmarm 2 olacak,

Bufaiﬂﬂfﬂ.r'.' Eu zartname kopsaminda war alan irdnfer Tirk Guda Eedeksi ¥snetineligrain
fulagonlor bilimiine wygun alocakhin,

Hijyer: Lor Taths: Tirk e Kodekst Yoaetmeifinia &ida Hijyen b&#liminds yer afor
kuraltara uyqun slarak iiretilmis alacoktir bor tathisinn belondufu tepailerin teruzhgines
gida kedekgine uygun dezenfektanh detei aalorfo termizlidi yapilacak,

Diger Hususlar:

b:j_t {_{_1[:':']1‘_': %‘-,.i‘l._!”'
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2 HAZIR SURUPLL LOR
L TATLIST Fortm Mo: T5.M.101

peoeUE 2w i Unal wER S ] TESY HaxTarEsL .
BEALEH®ES VE BIVET IOLimD) Bew, TerikidMa:

1. Uretici frrma guruply Tatllara b “Gida Uretim Sertifikes” we “@ido  sicil
Sertifrhaz ng aymicn HAGCP vayg TS0 22000:2018 belgelerinden birine sahip olazalitie
Bu ii; brlge maf tesliminde muayene komisyonona tesiim edilecektir.

£, Muzyene komisyonu gerekli girdudga on ve s Rlikta deunlerin Hif zisihha Enstirisinde
tohliflerin yopumosm isteyvesilecektir, Bununa ilaih tam mozraflor saticr fireayc ot
elacaktie

3. Uretici firmedn gnhganlgrin partér moayeneleri her & aydo bie yapdtmg sfmahdie.
Sevkmat yapan £lemanlarin kevaferr temiz, bong, eldiven, ofuzhk ve goles takadmeg
alazaktre, Kurum, coliganiorim portir munyenelarinih vapidige paprimadigear denet layvacgbtie,
4. Aveica kurum istedigi an ve sikhikty maolat yopilan peri denetlsyebilecektic. S1da
iEGlet isin wygun alayan bir tesartte Euluaurso tathe gl miaen durcurabilecekir.

5. Tome suvunun aylk tohlillerinin [ 4{zishhoda yaplhp mugyene komisycouna teshm
ediltnesi gerekmektedir.

Ambalajlama:

“Lor tathswmn nakliyesi kopok.: poslanmoz krom - gefik tepsilerde veya kapakdh
kartan ambaln joa alacakte

*Lor toth=imin kenulacags biem ambalap Tuek Sida Kodeksing vygua kapokh pp

maizemegen alncaktir,

Tasima ve Depolanma:
1. 8u sortnome kapsommdoki yer alan urinlerin toginmazr ve depolunmos Turk Gida
Eoceks Yinetmelidrnin Grdalamn Topnmas) ve Depelanmas bélimindeki kurallara
uyacaktle. Bu genel kuraflora £k olacak.
z2. Sewayot yopan araglar kapali kasa, fowgorifik ve igleri temiz olacak. Frigorifik araglor
guda <odeksine tyaun bakieri dretrmeyan malzemeden ynpilmig glma'rdrr.
3. Aymiaragla baghka Orijn sevkegat yep.oramalidie
A, Jrun'erin depoya toginmas: raf fesian sekhinde olocakte.
B
1 -

|
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ﬁﬂ' | MAZIR SUTLAC TATLISI
BERZ ETLLL UNEAERELTES] HasmsHEST TEKNIK '$ARTNAME5I Form Me: TS5 M.108

BEALERE WE TIYE T MLy RE\". Turihir“Nn!

Sltlae; Bufday wnu, pastsrize siit, piring, nigasta, geker we torpindan teknidine
uygun olarak dretilmis siit tathsdir.

Orindn Ozeliikleri:

1_ Kullamlan stitin yag igeridi en az %3 olazaktir,

2. Sutlaca su ilave edilmemis olmalidir_

3. Siitlsem kivami, rengi, kekusu ve tads kending has slinahidie,

4. Siitlag da yamk tat ¢lmamehde,
B, Sitlag, ksalerinm igleri tamamen dolu olmalidir,

6. Bir porsiyon en oz 190 gr elmalidir,
7. Siitlacta kullomlan kdseler gida ile temasta bulunan materyaller Turk Gida Kode ksine
uygun ¢lmahdir ve bir kidgenin agrhd en a2 & gr elmabdie,

B. Hozw suthg tatlsmde kullamilan wn,  piring, nisasta, seker ve targm Turk Sida
Kodeksi Hiikiimlerine uygun glacektic. Ayrica Pastarize sit Tirk &ida Kedeksinin Qi sut
ve i131] iglem gérmiis sitler Teblifine uygun olazaktie,

Mikrobivolajil Ozeliilder:

Mikrebiyalojik dzellikler Tirk Sido Kodeksi “Mikrobivolojik Kriterler Tebligi'ne uygun
olacaktir.

Toplam bakteri 37 °C de 48 goat (L gr

Toplam Kolifarm Bolereri {/gr

SEUrels Ofar

E.coli - —_— QOfgr e
Salmenella Spp. Ofor

Maya O/ ge

Kiif 0 adet/ar

Katk: Maddeleri:

siitlac hazrlanrken hickir kotke maddesi kullamimamis olocak.

Bulagenler:
Bu artnome kapzamindo yer algn Uriinler TUrk Sida Kodekzi Yonetmeligimin Bolagonlar

biliimime wygqun elacaktir. _
Doyt Cocle B9 Jober f GRS
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B, MAZIR SUTLAG TATLISI
| n{lMEntH.LM';'H:&!éalHqsﬂ.hEﬂ TEK“IK 's'q'HTNAMEEI Form ko TS5.M 108

seamne womT i e | Rev. Tarihi/MNo: |

Hijyen:
Hazir siitlac taths) Tirk &ida Kodeksi Yanetmeliinin Gida Hijyen baliiminde yer alon

kurallara wygun olarak irerilmiz elacoktic, Sitlag bulundufy repsilerin temizliginde gida
kodeksing yqun dezenfektanh deter jantarla femizlifi yomlocaok,

Diger Hususlar:

1. Uretici firma siitls tathlara git "Iletme Kayit Belgesi veya “Isletme Onay Belges:
‘e aytried 130 Z200K:201% belgesine sahip olacaktir, Bu iki belge mal tesliminde
muayene komisyonung teslio edilecektin,

2. Muavene komisyonu gerekli girdidd an ve sikhkta driinlerin analizinin yapdmasin
iztevebileceltic, Bynunla ilgili tim masraflar sake) firmaya ait elocaktir,

3, Sevkivat yapan elemanlarin kiyafeti temiz, bahe, eldiven, afizhik ve galag takilmg
nlacaktie,

4. Ayrmica korum istedidi an ve siklikta imolat vopilan yeri deretleyebilecektin, &ida
itlaty igin uygun almwayan bir tespitte bulunursa tath alinfarin durdurabilecektic,

Ambaiaflema:
*Suthkgin konulaced hirim ambalaj Tirk &ida Kedeksing uygun kapakl pp

malzemeden clacakte,

*Sitlagin nokliye ambabajy paslanmaoz keem - celik tepsilerds Uzerleri kapah
almaldir veya Kapakh karton ambala] elmalidie. Tepsilerin yepiminda kullamfan
malzeme gida kodeksinin ambalajlama ve depolama sortlarino uygun olmabdie.

Tasima ve lanma:

1. Bu sartnome kapsamndoki yer alan Griinlerin tasinmas ve depolanmas Tirk Gda
Kodeksi ¥onetmelidimin Gdalarm Taginmas ve Depolonmas bilumindeki  brallgra
uyacaktir. Bu genel kurallara ek olacak:
a-Sevkiyat yapan araglaor kapall kasa, frigorifik ve igleri temiz olacak
Frigorifik oraglar guda kodeksine uyqun bakteri ilirermeyen malzemzden
yapilmig clmalidir.
b-Ayr: aragla bagha delin sevkyat yapilmamalidire
e-Uriinlerin -::I»ap-u':.ru tasnmas raf teslimi seklinde olacaknir,

"+ :-l.-_:- fh_:"-\ i_f_l-"h:]
\}” *”R{F al r/ff?rf iﬁfﬁﬂéﬂ%{;
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ﬁw HAZIR SURUPLL BURMA
' # . KADAYIF TATLISI

SOAIT EYLLL O WERSTTEST HASTAREST

BEm Eruwe vEDIVE” BOLLW | TEICNiK $ARTHAME51 Form Na: TSM.099
| Rav. Tarihi Mo
Burmma Kadawf: Tip 550 un ve igme suyundan el degmeden hazirlanan, ince, taze

kadayif, terevag, beyaz ceviz ve gsekerden oluson suruplu tavhdir

Urdndn Czellikleri:

Duyusal Ozellikleri:

1. Kodeayflkae kendine Szqit sarviarak dizilmis elacokte

2. Tepsiler tereyad ile yaglanacakhr,

3. kadayifin arasina sadece beyar ceviz kenulacakhr. Yemildidfi zaman afra ceviz tad
geleeektiv. Her burma kadoyf porsivenunun igh pargalanm s cevizle kapl olocaktr,
fadoyflar kizarmg ve her taraf) aym renkte olmabdir,

Kadayifin 1 adetinin adirbg ortalama 120-125 g gelmelidir,

Her bir pakette 1 adet burma kadayf almas) gerekmelctedir.

Kocayf lar sislenirken sadece beyaz ceviz ile suslenmehidi

Kadoyin serbeti sadece gekerden yapilacak highir katlo maddesi kullamimayaecak,

. Kadayif gerbetini tam gekmiz ve (reri kitir olacak.

10, Burma Kadeyifta kullamlan tel kadmy f, un, iche supu, ceviz ve tereyodi Tirk Gida
Kodeksi Hikiimlering uygun olacaktir. Kullamlan cevizin aflatoksin tahlili yoplms ve
muayene komisyonuna teshm edilmis alacaktr,

11, Burma kadayiflar ginlik ve toze hazirlanmig olocaktir,

12, Burme kedayifin poketlenmesinde kullarulan kiszeler quda ile temosta bulunon
materyallar Tirk &ida Kodeksine wygun olmaliche ve bir kisenin ofirbg en az % gr
elmalchr,

VmNGGA

Mikrobiyolojik Ozellikler: Mikrobivolajik zellikler Tirk Gida Kodeksi ‘Mikrabiyelojik
Kriterler Tebligi™e uygun olacaktir,

Taplam bakteri 37 °C de 48 gaat /50
Toplam Eoliform Bakteri Oaqr
= T T 3 gr
Eeoli B | O
Salmonelln Spp. digr
fhaya o Qi gr
Kif 0 adet/gr

Eatk: Maddeleri: Burma Kodayiflor haxirlamrken hickir Rath maddesi kiellani | rarmeg
alacak. [ Lo

HT_‘)_ i, {:I - —-.'I}-:-'Lﬁ'ﬂn'x_f' L &
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HAZIR SURUPLU BURMA

i
UL ELLL -.nj;ﬁlrsaz HASTAREL] K‘ADA?IF TATLISL
AESLT R T LT QI D) TEENiK ‘ﬁARmAMESt Form Mot TSM 059

| Rev. TarkiMo:

Bulzganlar: Bu sartname kapsaminda yer alon drdnler Tork Gida Kodeksi ¥anetmeliginin
Bulaganlar bolimine uygun elocakhr,

Hijyen: Burta kKndoyf Tirk &da Kedeksi Ydnetmeliginin Gda Hijyen biluminde yer
olan  kurallors oygun clorak  dretilmiy  alacaknr.  Kedawflarn bulundudu  tepsilerin
temizlifinde gido kodeksine uygun dezenfektanh deterjonlarlo temizligi yaplacak,

Diger Hususlar:

1. Uretici firma suruply tathlara ait “Tsletme Kopit Bzlgesit veya “Tsletme Chnay
Belges ) "ng ayrica TSSO 2200002018 orda girvenlidi belgesine sahip elocaktir. Bu ki belge.
mal tesliminde muayene komisyenune Yeslim edilecektir

£. Muoyene komisyonu gerekli girdidii an ve siklikte drinterin Hif2isikke £nstitiisinds
tahlillerin yapimasim isteyebilecektic. Bununla ilgili tim masraflar satior firmaya ot
olacaktir

3. Uretici firmada coligonlarin portér muayeneleri her & ayda bir yapilmis olmaldie,
Sevkiyat vopan elemanlamn kiyafeti temiz, bone, eldiven, afizlek ve golog takimis
alscaktie, Kurum celisanlarin portée mugyenelerinin yaplbp vapilmodidire denetleyeeektiv,
4, Ayrica kurum istedidi an ve siklikta imalat yoplan veri denetleyebilecektir. Geda
imalati igin uygun clmayan bir tespitte bulunursa rath alimlare durdurabilecektir.

5. Ieme suyunun ayhk tohlillerinin Hifzisihhada yapip muayene komisyonuna teshm
edilmesi gerekmektedir.

Ambaiajiama-
“Burma kadayifin naklivesi kapakl paslanmaz keam - celik tepsilerde veya kapaki

karton ambalajda alacaktir.
*Burma kedoyifin konulacad birim ambalaj kapakh  Tirk Gida Fadekeine uveun

kapakl pp molzemeden olacaktir,
Tasma ve Depolama:

1. Bu sartnome kapsomindaki yer alan trinlerin tagmmas: ve depolanmas Tirk Gida
Keceker ¥Yédnetmelifinin Sdolarn Tasimmas) we Depolanmas) bBalamindeks  kurallars
uyacaktr. Bu genel kurallara ek olacak;

2. Sevkiyvat yopan oraglar kapah kasa, Frigorifik ve i¢leri temiz elacak, Frigorifik araglar
gida kodeksine uygun bakteri Dretmeyen malzemeden vapiling olmahdir.

J. Aynr aragla bogka drin sevkivah yapilmamahdir.
4. Uriirlerin depoya taginmas rof teslimi geklinde olacaktir,

e Y | - iy
:bef‘;'ifa - ﬂ_%qu ,-f,’g o CIFE 7By
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ﬁﬁ HAZIR KESKUL TATLISI
LORZERQ u~r:':;a'n'a1—-t.:r'rm:--m:at TEEN]-:K SARTHAMEEI Farm Mo: TE.M.085

JESLEHSS VE HTVET EXLM) Rev, Tarihi/MNo:

Keghiil: Fastérize inek sltd, piring unu, seker, sut kremas, badem tezu,
dogala dzdeg vanilva aromasi ve renklendirici{beta kareten) nin kamgtimlerak 92% £
‘e 10+ dokika pastarize edilip vakum altinda 80° £ 'de dolum sicakhding kadar sogutulup
kendine has geleneksel kivam saflondikion senra herhangi bir bulagma olmoyacak gekilde
bir defa kullarulan Tirk Gida Kedeksine uyqun kaplar iginde sunulan sit tathsice,

Duyusal Ozellikler:

I. 50t tarhye kahlmasimo miisande edilen moddelerin diginda higkir yobanc madde
ofmamolidir.
2, Keskiiliin kokusu, tady ve rengi kendime haz almahdir, yaruk tat olmamabdir,

3 gir p-nrsi:.f-::nn en az 150 gr ofmalichr,

ﬂ-|m{1|ldlr‘ ve kagenin afirhg en az 3 gr olmahdr,

B, Haxr Keskiil tathenda kollamilan tim qidabarTirk &ido Kodekesi Hikimlering oygun
olacaktir. Ayrica Fostérize sit Tirk Gida Kedeksinin Cig sit ve Isil iglem gormug sitler
teblifine uygun olacaktir

Mikrobiyelojik Ozellikler:
pikrabivalajik dzellikler Tirk Sida Kodeksi "Mikrobiyolopike Kriterler Tebliditne
wygon alacaktir.

Taplam hakter 37 °C de 48 soat | Odgr
Toplam Koliform Bakteri Ofar
S aureus Qfar
FEcali Qrgr .
Salmenella Spp. Ofgr bl
| Maya Ofar B
| Kiif | O adet/ar ]
Katki Maddeleri.

Kazkiil taths) hazirlamirken hicbir katlo moddesi kellandmamis alacak.

Bulasaniar:
By sarthome kapsamibda yer alon jrinler Tiek Gda Kedeksi Ydnetmelidi'nin Bulaganlar
béliimiine wygun olocaktir.

Hijyen: Keskil taths) Turk Gada Kedeksi Yinetmeligi'nin Sida Hipeen Balumiinde yere

alan kurallara uygun alarak dretilmis alacalitir
/ j;"rl.quf" G Mﬂft’ﬂ

Diger Hususlar: f f”f /
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% HAZIR KESKOL TATLISI
I:EItJJzE'f‘:I:LI'.Ikﬂ.I'-'EHEITEEIHJ-ET.i.LEﬂ TEKMK $ARTNAME5I Farin Mo: T5.0.005

BESLERME YELLVET BOC LML R-E-"I'. an'lhl.-"'f"'h'

1. Oeetici firma =iithi rarhlaro ait "Isletme Onay Belgesi veyn "Iglerme Kayit Belgeai
"ng ayriea TSC 22000:2018 qida giivenhigi belgesine sohip elacaktic, Bu ki belge mal
tesliminge mumeene kamisyonuna reslim edilecektir.

2. Muayene komisyonu gerekli gordigip an ve siklkta oriinterin analizlzrinin yapimasin
isteyebilecektir. Bununky ilgili Him mosraflar sahier firmaya ait elacaktir.

3. Sevkivar vopon elemanlarin kyafetleri temiz olocaktr. Avrica kurom istedii an ve
sikhkta imalat yapilan ver denetleyebilecektic. Sida imalot igin wegun glmayan e
tespitte bulunursa tath ahmlarr dirdurabilecektir,

Ambalajlama:
- Keskil tathsimn nokllyesi kapakh paslanmoz kram - celik tepsilerde veya kapaki
karton ambalajda elacaktir.

x Kegkill tathsimn konulacod) birim ambalop kapakll  Tiirk Sida Kedeksing uygun
kapokl pp malzemeden olacaktir,

Tasima ve Depolanma:
1. Bu sartname kapsamindaki yer alan drinlerin taginmos ve depalanmase Tirk Sida
Kedeksi Ydmetmelidinin &wdalarin Taginmas) we Depolanmas  béliimiindekr  kurallara
wyacaktie, Bu genel Kurallara &k alacak;
a-Sevkiyvat yapon araglor hopalr kese, frigeeifik we igleri temir olaedk,
Frigerifik araclar gida kodeksine ygun bokteri dretmeyen malzemeden
waploni 5 o lmalidire.
b=Aynl arasla bagka Liriin sevkivat vopilmamal e,
;-Urﬁnlerirj,ﬂzpn?a tagimmas raf teslimi gekfinde clacaktir,

]

5 ,\j”_iﬁ.‘l;’l_“"l—]h-"\._fl __F..,' : I_--'I.-.'_Illl ll'll-" -
-'-._F_.,-'-""ﬂ--. i
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3 HAZIR TRILECE

CELY B, . .NI:::.:::TF.‘:TIIJ.'ITMSIZ TAIT.LIEI
i TEKNIK SARTNAMESI | Form No. TZ.M.095

Rew. Tarihid e

Katkr Moddeleri:
Trilece ¥athis hazirlanirken higbir katk maddesi kullnmlmamrs elacak.

Bulagenlar;
Bir gartname kapsamirda yer alom urdnler Tirk &de Kedeksi Yonetmelifi'nin Bulogantar

bafiimidne dygun olacakdtur.

Hifven: Trilage taths: Tirk &ida Kedeksi Yimetmeligi'nin &da Hijyen bilimoade
wer olor. kurallaro vygun olarak dretilmis olozaktie

Diger Hususlar:

1. Uratici firma sitll totllare ait "Izletme Kayit Belges" ne ayrica IS0 22000:2018
qida giivenlidi yonetim sistemi belgelerine sohip olocoknie, Bu iki oelge mal vesliminde
trlyens komisyehuho teslim edilecektie.

2. Muapane komisvony qerekli gaedigin an ve sikhkta driinlzein analizlesisin yag freasies
isheye bilecektir. Gununla gl tim mosraflar sotcd firmaya ait alocakte.

J. Sevkivar yapan elemanlarm kyafetleri temiz olocakte. Ayrica kerum stedidi an ve
aiklita imolot yapitan weri denetleyebilacektir, @Grdo imolgth igin wygun olmawon bir
tespitte bulunursa fatl alimlarine durdurnbileesktie

Ambald ffamar

= Trilegelerin naklivesi kopokh posloamoz krem - gelik repsilerde weyo kapakh
kartan nmbala jda elacakte,

= Trilegelerin kahulacafe béirin ambalay kapokh Turk Gida Kodeksing uygqun kapakh
pp malzemeden alecakto,

= Tepsilerin yapumunde kullandon matzeme grdo kodelksinen aombelajloma ve d2paoma
tartlorina uygun elmobdr. Trilegeler kesiolikle aliminyum tepsilerds olmoyacak

Tasima ve Depolanma:

1. Bu sortname kapsamndeki yer alan drinlerin toginmase ve depalanmas Turk Grda
Kodeksi ¥enetmelifinin Grdglarn Taginmaos ve Depoformas) btlimindeki kurallarg
ypacoktir, Bu gerel korallara ek olacak:

2. Savkivat yapon araglor kapal kasa, frigorifik ve icleei temiz elacak. Frigerifik eraglar
gida kodeksing rygun bokter dretmeven molzemeden yopmig almalrdee.

3. Ayn arogla boghe drdn seviiyat yoo lmamalsder.

Ngt Copla-Buurrs

e "-r"—"—ic\f .
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B ' HAZIR TRILECE

Pl 1T UL T RAITE SEHAST AL E TATLIEI o
B ALEHWE WF RIVE T ROLLWD TEENIE $ARTNAMEEI Fortn Ma: T3 #0985 |

| Rew Tﬂrihi.-"Ng:

Trifece: Trilege  bhaomyry  yn, yunyrto sit geker kabartma  teze korgimindon
alugoa kekin yzogunlasnirilaig sekerh 20 de birlesmes ve dzerinde porlokhk ve [2xaet
veren karame! sesu ile saslenmesi ile olusan rathdie.

Puyusal Ozellikler:

i Srilece itgi pigmis, i kobearimg, kending hog
resgird e Karormaim g yanmamis hamur lngmemrs esit orordo pigmig diszgin
dilimlznmes lezzetlisekarli st miktar nermal uygun eranda dzes korome! sos e
kaplonmus olmalidir. Eozandibinin kekuwsu, todo ve rengi kending hos olmabdie, yoruk fot
alrramalrder,

2. -Trilege dilimleri yiiksekligi kaborddihgt 3 cm “den ez almamali, gilimler yaklagik
Ewtcm we porsivon en o 125 g- ofmobdr..

3, Tothlerin iginde yabane madde olmamat die,

4 Hozir Trilece, =it gerbetini tam cehmis ve stingerimsi olmali, hamurlogmig veya kura
elmamglidir,

8. Trileceler, gonliik ve taze atmaledir

6. Buitum  Oriinler  yiroeliskte  olan Tuek  Gida Kodeksi  Mikrobiyolojik  Kriterler
Tehiligine yyqun alagaktrr,

s Trrleze dilimleri standort olorak kesilmel ve dilimler kabarmy olmalider,

8. Trilege dilimlers en ¢z 125 ge gelmelidie .

9. Trilege poketlenmasinds kullamlan kiseler gde e temasta buluran moteryaller Tirk
&rdo Kedeksing upgua olmalidir v bir kiserin ofirhd) enaz 5 gr olmalidir,

10, Bitin Gednler yirdrlikte olen Turk &ida Kodeksi Mikrebivelajik Kriterler
Tebliging uygun olacaktir,

1! Urinler dondurulewg serbeth olorak teslin ediecebne,

12, Jrinler 4 darecade frigorifik oraglar ite sevkiyat yapurp teslim edilecektir

Mikrobiyolojik Gzellikler:
Milrebiyolajik dzellikler Turk Grdo Kodelksi “Mikrobiyelojik Kriterier Tebligrne

Uygun alacaktir,

| Teplom bakter: 37 °¢ de 48 zaok Odgr 3

| Tuplam Keliform Bakteri O gr
SAUreUs | B
E.cali 04 qr =]
Salmanella Spp. Oéar '
Maya - Udgr .
Kiif Jadetigr

b /,%rﬁm {J-



;;%S  HAZIR SURUPLY
iz TR Ao s SEKERPARE TATLISI Fortm Mo T5.M.097

DELEHWE oF bivET R2L0A0 ] Rey. Tarin/Ma:

Sekerpare: Sekerpare hamury un, taze giinlik yumurte irmik, seker, bitkise| tuzsuz
miargarin, kabartme tozundan olusur. Hamurun gekil verilerek ortazing findik kanularak
hazrlaman suruplu tathdie,

Urimin Ozeflikleri:

Duyusal Ozellikler:
Y. Sekerpore L kolite un ve toze yumorta kollamlmalice,

2. Sekerpareler aym sehilde ve boyurio olmalidie,
3. sekerpareler kabormug ve yamk olmomalidie.
4. Sekerpareler serbeti tam gekilmis olmal) ve sert almamalidir.

5. Sekerpareler en az 80 gr gelmelidie | Her pakerte ki adet sekerpore slmali ve Kisi
basi en az 125 gr olmalidsr,

H_ Lor tathsnda kullamlon kiseler gicde ile temosta bulunan materyaller Tirk &ida
Kodeksine uyqun olmabdir ve bir kisenin afich en az 5 gr olmaldir,

7. Sekerparelerin 1gi hamur almeamalidrr.
8. Seherporelerin Dstime bltin findik konulmalidie,
9 serbete sadece seker kullamimabdie v hichir katk maddesi kullomimemaldir.

10, Scherpare tathsinda kullamdon un, taze gunluk yumurta ik, seker, bitkisel
tuzsuz margarin, kobartma Yozun, findik Tirk Gida Kodeksi Hikimlerine uyqun clacakir.

iI. Sekerpars tathsi giinliik ve taze olocoktir,

Mikrobiyelojik Ozellikler: Mikrobiyalgjik dzellikler Tirk Gida Kodeksi *Mikrabryola)ik
Eriterler TebliFi'ne wyaun olacaktie,

Toplam bakteri 37 °€ de 48 sanr Ldgr
| Taplam Keliform Bakteri OAgr
5.aureus (e gre
E.coli | Rar
Salmonella Spp. /g
Maowa {4qgr
Kif 0 adet/gr

Katki Maddeleri: Sekerpare tothzr hazirlomrken higkir katkl maddesi kullamimams
olacak.

Bulasanizr: Bu gzartname kapzaminda yer alan drinler Tirk &ida Kodelsi ‘:-'-bne fmehg: nin
Bulaganlar balimiine uygun slacaktir, En’r ) -"F"! FOLOBTLA_

\f:)!;j-l Cplefiutcian)




% : HAZIR SURUPLU
DIJH.'-EHLZ.ILILM?'E-'&":'IH;:M-A:HHE:: SEEERPAEE TATLISI Form MNa: T3M 057

IEAEMME E DET BOLIm Bev. Tarihif o

Hijyar: Sekerpore Taths Turk Gida Kedeksi Yonetmeliginin éida Hijyen baliminde yer
alan kurallara wgun clarak dretilmig olacaktir. Sekerpare tathsmin bulundudu repsilerin
temizliginde gudn kadeksing wygun dezenfekronh deterjanlarls temizligi yapilocok.

Diger Hususlar:

I, Uretici firma guruplu fathlara oit "Gido Uretim Sertifikas® wve “Gida gicil
Surtifikas "no ayeica HACCE veya 150 22000:2018 belgelerinden birine sahip olacakhir.
Bu iic belge mal tesliminde muayene komisyonuna teshm edilecektir,

2. Muayene koemisyonu gerekli girdigii an ve sikhkta urinlerin Hif zisihha Enstitisinde
tahhllerin yapimasim isteyabilecektie, Bununla ilgili tim mosraflar sater firmaya ait
nhacakrir.

3. Uretici firmoda galganlamin portér muayeneleri her & ayda bir yopiling almahdir,
Sevkivat yapan elemanlarin kryafeti temiz, bene, eldiven, afizhk ve galog takilmg
alacaktie, Kyeum galisanlarin portéie muoyvenelerinin yapihp yapilmachgirn denetleyecektir,
4. ayrica kurum istedigi on ve siklikta imalat yapilan yeri denetleyebilecektir. Gido
imolaty igin uygum olmayan bir tespitte bulunursa tath alimlarm durdurabilecektic.

8. Itme suyurun aylik tahlillerinin Hifzisihhada yapilip muayene kemisyonwna teslim
edilmesl gerekmektadir.

Ambalaflama :

= Cekerporelerin paklivesi kopakll paslanmaz krom - celik tepdilerde veya kapakh
karton ambalojda clacaktir.

- Sekerparelerin konulocods birim ambala) kepakh  Tirk &ida Kodekzine uygun
kapakl pp malzemeden olocaktir.

- Tepsilerin yoprmunda kullanlan malzeme gido kodeksinin ombolajloma ve depolama
sartlaring  wyque  olmahdie.  Sekerpareler  heginlikle  aliminyum  tepsilerde

almayacak,

Tagimer ve Depolanma:

1. Bu sartrame kapsamindaki ver alan Orimlerin taginmas) ve depobimas Tirk Gida
Kodeks| Yanetmelifimin Gidalurin Taginmas) ve Bepaolommnasi bblimiindeki korallara
wyacaktir, Bu genel kurallara ek olasak

2. Sevkrpat yapan araclar kapal kasa, frigorifik ve icleri temiz olacak. Frigorifik araglar
giodo koceksine Lygqun bakter Uretmeyen malzemaden yaplmig olmalide.

3. Ay aragla baska iirin sevkeyat) yapdmamalrdie. o
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BoWLZ EVLAL OWCVERLSHTE 5T e 5TAKE ST o
UE o BrwnE vE CHET BoLaml] Rey, Tarti/MNa:

Agure: Bugday, gcker ve su  lanstnlacak  kaymatle.  Kayoanlan  kansima
[l kayisiioein ks eiimi ve mijasa kangtinlarak ckrar kaynatthe ve tath astenilen
pramajhanda kagelere alinarek sogumaya birakiir. Asurelern dicen cevie, Hindisian cevizr ve
lersan ile silslenecek.

Duyusal Ozellikler:

1-Tathlar kendinz dzgi wat, koka ve renkie olmalichs,

SAsurelerde yam tat olmamalidr,

3-Arureler en vz D30 gr gelmelidic.

d-Tatldarn iginde yabanc: madde elovamaldic

3-Boun Wrilaler yiedelkte olan Tick Gida Kodekst Mikpobiyolygik Knterler Tebligine ovgue
clacaki

T-Tathlar ick kullammbk 1epsilenle izer kopablip ambalajlanacaktr.

Mikrobiyolojik Ozellikler:
Mikrabivalejik dzellikler Tivk &wda Kedeksi “Mikrobiyolojik Kriter(er Teblgime

uygun slacokhe,

| Toplom bakter 17 °C de 48 soat | O/gr
Taoplom Eqliform Bokfer | Ofgr
T Qfgr :
Ecoli QAfgr !
Satmonzlle Spp | Dfar
Mhergo | Oégr =
Kiif 0 adet/gr
Katkr Maddeleri:

Azure taths: hazirlamrken highir kath maddesi kullamlmamiz clacak.

Blaganler:
Bu zartname kapsomipnda yer alan lriinler Tiek Gidoe Kodeksi Ydnetmalidinin Bulasaniar

bélimine wygun olocaktir.

Hijyer: Asure tarlis Tick Sida Kodeksi Ydnetmeliginin &Hida Hijven baliimiinde yer alan
kuratlara uygun olarak lretilmis olacaktir

Dider Hususlar:

1. Jretici firma tath Uretiming ait "Lsletme Kawt Belpesi® "ne oyrica TS0 22000:2018
gida givenligi belgesine sahip elecakhin. Bu iki belge mal Tesliminde muayene kamisyonuna

teslin edilecektir, i T . "
fpber LPFro6eBL,
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2. Mugvene komizyonu gerekl gdcdidi an ve siklikta drdnlerin analizlerinin yaplmasim
isteyebilecektir. Bununla ilgili tim masraflar satiel firmaya ait alacaktr,

J. Sevkipat yopan elemanlarin kyafetleri temiz olacaktir. Ayeiea kurum istedigi an ve
siklkta imalat yopban yeri denetleyebilecektir. Gida imalat igin uygun almaoyon bir
tespitte bulunursa tath abmlarim durdurabilecektie,

Ambaloflama:
- Asure tathginm naoklivesi kopakh poglanmaz keom - celik repzilerde veva kopakh
karton ambalaida olacaktir.

- Asure tathisinin honulocad) birim ombala] kapokh  Tirk Gida Kodeksine uygun
kapakh pp molzemeden alacaktr.

Tasima ve Depolarmma:
1. By sartneme kapsawindaki wer alan drinferin taginmas: ve depolonmas Tirk Gidao
kndeksi Yonetmelifinin Sidatarin Tagiomas) we Depolanmas)  bolimindeki  kyrallora
wyncakhir. Bu genel kurallara ek glacak:
a-Sevkiyat yapam araclar kopal kesa, frigorifik ve igleri temiz olacak,
Frigorifik araglar gida kodeksine uygun bakteri dretmeyen malzemeden
yap | g almalide,
b- Ay aragla bagka drim sevkiyat yaplmamaoliche,
¢-Uriinlerin depaya taginmasi raf teslimi geklinde ul-:l.-l:ukhr'
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